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山形県立山形北高等学校 チーム「だだちゃんず」

山形県立長井高等学校 チーム「平凡なツインズのベーカリー」



高校生山形のうまいもの商品開発プロジェクト概要

➀山形県立山形北高等学校 × 株式会社シベール

➁山形県立長井高等学校 × 東北日本ハム株式会社
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県では、山形県産農林水産物の利用拡大を図るとともに、県内の

高校生を対象として、山形県の「食」や「農林水産業」について考え、

食品加工や商品開発への関心を深める契機とするため、県産農林

水産物を活用した優秀な商品企画を顕彰し、民間企業の協力を得

て商品化する商品開発プロジェクトを実施しました。

令和５年度は、県産農林水産物を使用したパンの商品アイディア

を募集し、全33作品（14校33チーム）の中から、一次選考の結果、

６作品が最終選考会へ進出しました。

そして、令和５年７月27日に実施した最終選考会において、県立

山形北高等学校のチーム「だだちゃんず」の「もっちぎりベニー」がシベー

ル賞に、県立長井高等学校のチーム「平凡なツインズのベーカリー」の

「米粉のラ・あんぱん」が東北日本ハム賞に選ばれました。

その後、株式会社シベール及び東北日本ハム株式会社の協力を得

てアイディアのブラッシュアップを行い、高校生と企業の共同開発により

商品化しました。「もっちぎりベニー」はシベールぐっと山形店等、「米粉

のラ・あんぱん」は長井市遊びと学びの交流施設くるんと等で販売され、

県産農林水産物のＰＲと利用拡大が図られました。

商品に込めた思いや、商品化までの経緯など、高校生の取組みの

成果をご覧ください。



＊商品名：もっちぎりベニー

＊販売価格：430円（税込）

＊商品の特長：

県産米粉を使用したもちもちの生地の中には、ラ・フランス

ジャムとホイップクリームがたっぷり入っています。上に添えら

れたラ・フランスと鮮やかな紅花で見た目も華やかな、山形

県愛があふれる一品です。

＊県産農林水産物：米粉、ラ・フランスジャム、紅花

＊商品名：もっちぎりベニー

＊県産農林水産物：米粉、ラ・フランスジャム、紅花、牛乳

＊商品コンセプト：

県産米粉と県産食材を使用し、「山形らしいパン」を開発

したいとの思いから、米粉やラ・フランスジャム、紅花など山

形の魅力を詰め込んだもちもち食感のちぎりパンです。

県立山形北高等学校のライフアー

ト部では、料理コンテスト等へ積極

的に参加するほか、ボランティア活動

や校内プランターへの水やり、手芸、

クッキング、北高祭での作品展示など

多岐にわたる活動を行っています。
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シベールファクトリーメゾン祭2023

＊県産食材の使い方やパンの食感など完成度が高い。

＊ラ・フランスジャムの味や紅花のアクセントがすばらしい。

＊見た目も良く、味もおいしいふわふわのパン。

購入してくださった

方々の喜んでいる

笑顔を見ると大変

嬉しかったです♪



＊健康志向やビーガンの人に対応しているところが良い。

＊動物性食品不使用な点に工夫と努力が感じられる。

＊ラ・フランスと白餡の組み合わせが気になる。

＊商品名：米粉のラ・あんぱん

＊希望小売価格：355円（税込）

＊商品の特長：

県産ラ・フランスのシラップ漬けを練り込んだ白あんを県産
米の米粉を使用したもちもち食感の生地で包んだグルテ
ンフリーのあんぱんです。

＊県産農林水産物：米粉、ラ・フランスのシラップ漬け
＊商品名：『米粉のラ・あんぱん』

＊県産農林水産物：米粉、ラ・フランスジャム、こめ油、豆腐

＊商品コンセプト：

糖分や摂取カロリーが気になる健康志向の方も安心して

食べることができるパンを開発したいとの思いから、使用す

る食材にこだわったヘルシーなパンです。
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県立長井高等学校家庭部では、

調理実習や料理教室、研究活動、

地元FMラジオのパーソナリティーな

ど食を通して地域課題の解決をめ

ざすスクールプロジェクトとして様々

な活動を行っています。

長井市遊びと学びの施設くるんと

今後もお米の消費

拡大とより多くの方に

県産食材のおいしさを

伝えていきたいです♪


