
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

６
次
産
業
化
で
地
域
農
業
を
活
性
化 

川
西
町
大
塚
地
区
に
あ
る
「
大
塚
も
ち
加
工
セ
ン
タ
ー
」
は
、
原
料

と
な
る
も
ち
米
の
栽
培
か
ら
加
工
・
販
売
ま
で
、
一
貫
し
た
６
次
産
業

に
取
り
組
ん
で
い
る
。
会
社
は
昭
和
61
年
に
設
立
さ
れ
、
今
年
34

年
目
を
迎
え
る
。 

大
塚
地
区
に
は
昔
か
ら
も
ち
米
を
栽
培
し
て
き
た
歴
史
と
技
術
が

あ
る
こ
と
、
そ
の
も
ち
米
に
付
加
価
値
を
付
け
て
販
売
し
、
地
域
農
業

の
活
性
化
に
つ
な
げ
ら
れ
な
い
か
と
い
う
声
が
、も
ち
加
工
を
始
め
る

き
っ
か
け
に
な
っ
た
。
当
初
、
地
区
を
構
成
す
る
各
集
落
の
代
表
者
が

集
ま
っ
て
会
社
を
立
ち
上
げ
、冬
期
間
に
限
っ
て
加
工
販
売
を
行
っ
て

い
た
。 

厳
選
し
た
原
料
と
手
間
を
惜
し
ま
な
い
加
工
に
加
え
、地
道
な
Ｐ
Ｒ

活
動
が
実
を
結
び
、
年
々
需
要
が
伸
び
続
け
る
こ
と
に
な
っ
た
。
お
こ

わ
や
大
福
等
の
加
工
に
も
取
り
組
ん
だ
こ
と
で
、一
年
を
通
し
た
営
業

が
可
能
と
な
っ
た
。
現
在
５
名
の
構
成
員
は
、
全
員
が
大
塚
出
身
で
、

も
ち
ろ
ん
現
役
バ
リ
バ
リ
の
農
家
だ
。 

メ
ン
バ
ー
全
員
で
ア
イ
デ
ィ
ア
を
出
し
合
い
、毎
年
新
し
い
加
工
品

を
開
発
し
、
商
品
化
に
つ
な
げ
て
き
た
。
最
近
で
は
、
県
内
の
事
業
展

開
に
加
え
、
県
外
に
向
け
た
商
品
の
販
路
も
拡
大
し
、
い
ま
や
山
形
そ

し
て
川
西
町
の
特
産
品
と
し
て
消
費
者
に
認
め
ら
れ
て
い
る
。 

農
業
を
続
け
な
が
ら
、
加
工
販
売
に
取
り
組
む
苦
労
は
あ
る
が
、
当

初
の
目
的
で
あ
っ
た
「
６
次
産
業
化
で
地
域
農
業
を
活
性
化
」
は
、
こ

こ
大
塚
で
実
を
結
ん
だ
。 
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ふ
る
さ
と
の
味
を
活
か
し
た
商
品
づ
く
り 

昔
と
比
べ
れ
ば
、
も
ち
の
需
要
は
か
な
り
減
っ
て
い
る
。
そ

れ
で
も
、
昔
な
が
ら
の
味
を
守
り
伝
え
て
い
き
た
い
と
い
う
想

い
は
強
く
、
昔
か
ら
置
賜
地
方
に
伝
わ
る
味
に
こ
だ
わ
っ
た
商

品
開
発
を
心
が
け
て
い
る
。
そ
の
中
で
一
番
チ
カ
ラ
を
入
れ
て

い
る
の
が
「
味
噌
も
ち
」
だ
。
味
噌
も
ち
は
、
自
家
製
味
噌
と

砂
糖
で
味
付
け
し
た
も
ち
に
、
ゴ
マ
や
ク
ル
ミ
や
青
豆
な
ど
を

混
ぜ
た
切
り
も
ち
で
、
少
し
焦
げ
る
く
ら
い
焼
い
て
食
べ
る
、

置
賜
地
方
に
古
く
か
ら
伝
わ
る
加
工
食
品
だ
。
一
度
食
べ
た
ら

忘
れ
ら
れ
な
い
、
置
賜
独
自
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
な
の
だ
。 

新たな商品も続々登場 
材
料
・
加
工
の
こ
だ
わ
り 

原
料
と
な
る
も
ち
米
は
、各
自
が

自
信
を
持
っ
て
育
て
た
、
厳
選
「
こ

ゆ
き
も
ち
」
を
使
用
。 

味
噌
も
ち
は
、回
転
式
の
も
ち
つ

き
器
で
製
造
す
る
の
が
一
般
的
だ

が
、
大
塚
も
ち
加
工
セ
ン
タ
ー
で

は
、手
間
の
か
か
る
杵
つ
き
式
に
よ

る
昔
な
が
ら
の
製
法
を
守
り
な
が

ら
、味
と
食
感
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ

り
続
け
て
い
る
。 

杵つきにこだわるもちつき作業 

１３ 
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