
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新
庄
市
で
は
、
６
次
産
業
化
の
推
進
の
た
め
、﹁
新
庄
市
６
次
産

業
化
推
進
協
議
会
﹂
を
設
⽴
し
た
。
市
内
の
Ｊ
Ａ
、
商
⼯
・
観
光
関

連
団
体
、販
売
者
な
ど
、農
業
を
取
り
巻
く
８
団
体
に
よ
り
組
織
し
、

地
域
ブ
ラ
ン
ド
確
⽴
に
取
り
組
ん
で
い
る
。 

ブ
ラ
ン
ド
名
は
﹁SHINJO
 ii

-nya FO
O

D

﹂︵
新
庄
い
い
に
ゃ

⾵
⼟
︶。
語
尾
に
﹁
に
ゃ
﹂
と
つ
く
特
徴
の
あ
る
新
庄
弁
か
ら
名
前

が
つ
い
た
。
ブ
ラ
ン
ド
コ
ン
セ
プ
ト
は
、
新
庄
に
昔
か
ら
あ
る
特
産

品
・
伝
統
⾷
品
を
、
現
代
の
⼈
々
、
特
に
若
い
世
代
の
⼈
々
に
余
す

と
こ
ろ
な
く
伝
承
し
、新
庄
の
地
域
資
源
や
⾷
⽂
化
を
後
世
に
つ
な

げ
て
い
く
こ
と
。﹁
雪
国
新
庄
﹂
に
特
有
の
農
産
物
や
﹁
発
酵
・
乾

燥
・
雪
下
保
存
﹂
と
い
っ
た
、
⾷
⽂
化
を
丸
ご
と
パ
ッ
ケ
ー
ジ
し
た

農
産
物
加
⼯
商
品
の
開
発
を
進
め
る
。 

後
世
に
残
し
て
い
く 

﹁
あ
り
が
た
み
﹂
⽂
化 

新庄市 

飯豊町 

庄内町 

﹁
⽣
業
︵
な
り
わ
い
︶﹂
と
い

う
⾔
葉
に
は
、﹁
⽣
計
を
⽴
て
て

い
く
仕
事
﹂
と
い
う
意
味
が
あ

り
ま
す
。
⼭
形
で
は
雪
が
積
も

る
冬
季
間
は
農
作
物
の
⽣
産
が

難
し
く
、﹁
雪
国
や
ま
が
た
﹂
だ

か
ら
こ
そ
今
に
残
っ
た
⾷
料
保

存
技
術
、
家
の
中
で
培
っ
た
⼿

業
と
い
っ
た
、
雪
国
な
ら
で
は

の
⽣
業
が
あ
り
ま
す
。
今
号
で

は
、
昔
な
が
ら
の
技
術
を
新
た

な
活
動
に
つ
な
げ
て
い
る
取
組

を
紹
介
し
ま
す
。 

「SHINJO ii-nya FOOD」商品の基準 
○「新庄らしさ」が伝わるものであること 
○主原料が新庄市内で⽣産されたものであること⼜は主た

る事業所が新庄市内に所在する事業者が⽣産したもの
であること 

○素材、製法、由来等が新庄市ならではのものであること 

県
内
有
数
の
豪
雪
地
で
あ
る
新
庄

市
で
は
、
⾷
料
の
⻑
期
保
存
が
求
め
ら

れ
、
⻑
い
冬
の
保
存
⾷
と
し
て
漬
物
⽂

化
が
発
達
し
た
。
⼭
形
に
は
各
地
に
⻘

菜
漬
、
⾚
か
ぶ
漬
、
お
み
漬
、
千
枚
漬

な
ど
、
郷
⼟
料
理
と
し
て
地
域
に
受
け

継
が
れ
た
伝
統
的
な
漬
物
⽂
化
が
あ

る
。
漬
物
に
使
わ
れ
る
冬
野
菜
は
晩
秋

に
採
れ
、
気
温
が
低
い
冬
季
に
鮮
度
を

保
ち
な
が
ら
仕
込
み
が
⾏
わ
れ
る
。
漬

物
は
地
域
ブ
ラ
ン
ド
を
伝
え
る
ツ
ー

ル
と
な
っ
て
い
る
。
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﹁
新
庄
い
い
に
ゃ
⾵
⼟
﹂
に
参
加
し
て
い

る
柴
⽥
友
⼦
さ
ん
は
、
友
⼈
の
紹
介
で
販
売

を
⾏
う
よ
う
に
な
り
、
平
成

13
年
か
ら
加

⼯
場
を
整
備
し
て
、
本
格
的
な
加
⼯
品
づ
く

り
を
始
め
た
。
平
成

14
年
に
新
庄
市
に
産

直
施
設
﹃
ま
ゆ
の
郷
﹄
が
オ
ー
プ
ン
す
る
と
、

ま
ゆ
の
郷
に
加
⼯
品
を
卸
す
よ
う
に
な
っ

た
。
今
で
は
栽
培
、
加
⼯
、
販
売
に
⾄
る
ま

で
⼀
⼈
で
６
次
産
業
を
実
現
し
て
い
る
。 

柴
⽥
友
⼦
さ
ん
が
考
案
し
た
、﹃
や

ま
が
た
い
ぶ
り
の
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

漬
け
﹄。
い
ぶ
し
の
味
そ
の
ま
ま
に
、

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
と
⿊
胡
椒
を
効
か

せ
て
、
ワ
イ
ン
な
ど
に
合
う
お
洒
落

な
商
品
を
つ
く
っ
た
。 

伝
統
的
な
漬
物
﹁
い
ぶ
し
⼤
根
﹂

を
現
代
⾵
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
こ
の
商

品
に
は
切
り
⽅
が
⼆
種
類
あ
り
、﹁
ス

ラ
イ
ス
﹂
と
﹁
ス
テ
ィ
ッ
ク
﹂
が
あ

る
。
切
り
⽅
に
よ
っ
て
⾷
感
が
変
わ

る
と
の
こ
と
。 

こ
の
よ
う
に
、
昔
か
ら
あ
る
⾷
べ

物
の
昔
な
が
ら
の
⾷
べ
⽅
や
味
を
守

り
つ
つ
、
そ
れ
ら
を
活
か
し
た
﹃
新

し
い
味
﹄
に
挑
戦
し
続
け
て
い
る
。

新
し
い
味
へ
の
挑
戦 

・場  所  新庄市多⾨町１番２号 
・電話番号  0233-28-8886 
・営業時間  午前 8 時 30 分から午後 7 時 

・場  所  新庄市⼗⽇町 6000-1 
・電話番号  0233-28-8886 
・営業時間  午前 8 時 30 分から午後 7 時 

受
け
継
い
だ
味
で
６
次
産
業
を
展
開  

材
料
は
⾃
家
栽
培
を
基
本
と
し
て
、

無
添
加
に
こ
だ
わ
り
、
着
⾊
⽤
の
紅
花

も
⾃
家
栽
培
す
る
徹
底
ぶ
り
だ
。
漬

物
、⾷
品
、菓
⼦
と
多
品
⽬
の
展
開
で
、

少
量
で
は
あ
る
が
、
⼿
づ
く
り
の
商
品

を
⽣
産
し
て
い
る
。 

 

商
品
の
中
に
は
﹃
し
ば
ち
ゃ
ん
が
っ

こ
﹄
と
い
う
ラ
ベ
ル
を
貼
る
な
ど
、
⾃

分
の
加
⼯
品
で
あ
る
こ
と
が
⼀
⽬
で

わ
か
る
よ
う
⼯
夫
を
凝
ら
し
て
い
る
。

 

農
⼤
祭
、
仙
台
市
作
並
の
観
光
交
流

館
﹁
ラ
サ
ン
タ
﹂︵
毎
⽉
最
終
⽇
曜
⽇
︶

等
の
イ
ベ
ン
ト
で
の
対
⾯
販
売
を
⾏

う
な
ど
、
消
費
者
の
反
応
に
も
余
念
が

な
い
。 

特集  冬のなりわい 


